
Entrées froides

RILLETTES DE POISSON BLANC   19 €
Caramel d’agrumes, pickles de graines de moutarde, 
mayonnaise épicée

SAINT-JACQUES SNACKÉES TIÈDES 26 €  
Céleri, Granny Smith, chimichurri	 / sup. menu 4€

TARTARE DE BŒUF 22 €
Huîtres, fenouil, pommade de jaunes d’œufs	

Entrées chaudes

VELOUTÉ DE CHAMPIGNONS   16 €
Châtaignes, pata negra croustillante

ESCALOPE DE FOIE GRAS   23 €
Tatin d’oignons des Cévennes, pomme, émulsion de volaille

CREVETTES NOBASHI    28 €
Espuma d’ail, huile de basilic, tuile dentelle	 / sup. menu 6€

Désirez-vous des renseignements sur la présence d’allergènes dans nos produits ? 
Notre responsable vous renseignera volontiers ! 

Nous attirons votre attention : la composition des produits peut varier.

2 services • 29€ 
• Selon le marché •

Du lundi au vendredi de 12h à 14h

3 services • 52€ 
• Choix à la carte •Menu + 1 boisson • 20€ 

 + LASAGNE AL FORNO    
OU BOULETTE, FRITES ET COMPOTE 
OU SCAMPIS, COULIS DE TOMATE,  

PURÉE DE POMMES DE TERRE

 + 1 GLACE

Lunch du jour

Menu dégustation
Menu enfant



Desserts

VÉRITABLE DAME BLANCHE   12 €
Glace vanille, sauce chocolat maison, crème chantilly

COLONEL   15 €
Sorbet citron, vodka

PANNA COTTA VANILLE, FRUITS EXOTIQUES    12 €

CRÈME BRÛLÉE PISTACHE    13 €

TARTELETTE TIÈDE AUX POMMES,  
GLACE LACQUEMANT   14 € 

MOUSSE AU CHOCOLAT,  
CROUSTILLANT PRALINÉ   12 €

CAFÉ GOURMAND    14 €
Selon l’humeur du Chef

ASSORTIMENT DE FROMAGES  
DE NOTRE RÉGION   14 €
	 / sup. menu 8€

Viandes

PARMENTIER DE JOUE DE BŒUF   29 €
Patate douce, oignons brûlés

FILET DE PORCELET  
EN CROÛTE DE CHÈVRE   28 €
Pommes de terre Anna, jeunes légumes glacés 

CARRÉ D’AGNEAU  
EN CROÛTE DE PERSILLADE   35 €
Polenta, légumes verts	 / sup. menu 5€

FILET PUR DE BŒUF    38 €
Salade garnie, frites 	 / sup. menu 8€
Sauces au choix : champignons crème, poivre vert,  
béarnaise, beurre maître d’hôtel

ENTRECÔTE DE BŒUF 300 GR     35 €
Tomate provençale, frites	 / sup. menu 5€
Sauces au choix : champignons crème, poivre vert,  
béarnaise, beurre maître d’hôtel

Poissons

DOS DE LIEU   28 € 
Algue nori, tombée de chou frisé,  
mille-feuille de pommes de terre, beurre blanc

PAVÉ DE SAUMON   29 €
Textures de carottes, béarnaise de homard

SOLE MEUNIÈRE   45 €
Beurre aux câpres, écrasé de pommes  
de terre aux herbes, épinards 	 / sup. menu 12€

EXCLUSIF
Irish, Italian,Spa,.. 

Coffee
SERVI AVEC PASSION  

ET SAVOIR-FAIRE DEVANT VOUS
Demandez à notre serveur notre assortiment

(supplément menu 8€)

14€


