
Hapjes 

*
Tataki van rood tonijnzaad van sesam

Passievrucht / limoen / kokosnootemulsie / pickles van red meat radijs

**
Gebakken sint-jakobsschelpen

Variatie van schorseneren / truffelemulsie

***
Kalfssweetbread hart

Pompoenrisotto / walnoten / Comté

****
Gin fizz sorbet (gin / citroen / munt)

*****
Hertmedaillon 

Bietencrème / in wijn gekonfijte peer / cranberrygel / zwarte crumble / rijke jus

******
Fourme d’Ambert taartje

Knapperige peer / portreductie en siroop

*******
Nieuwjaarsdessert

Witte chocolade / pistache / kokosnoot

N I E U WJ A A R S
M E N U

31 december om 19.00 uur

In het restaurant vergezeld met live muziek.

Menu aan 155€/pers. inclusief drankjes* (met of zonder alcohol) 
Betaling bij reservering.

 
* Aangepaste wijnen, bieren van vat, frisdranken, koffie en thee.
Lijst van allergenen beschikbaar op aanvraag bij de receptie.

Ontdek onze 
speciale

kindermenu’s 
op pagina 
18 en 19.
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31 december om 19.00 uur
M E N U

Potage  
Balletje, frieten en appelmoes 

Dame blanche 

voor 24€

B U F F E T
Groot warm, koud buffet en dessert 

« à volonté », show cooking 
& live muziek.

65€/pers. inclusief frisdranken
Betaling bij reservering

1 januari van 12u tot 16u
N E W  Y E A R  B R U N C H

Groot warm, koud buffet en dessert « à volonté » & live muziek.
39,25€/pers. inclusief frisdranken • Betaling bij reservering

Eerste week van januari
Z U U R K O O L  V A N  H E T  J A A R

zuurkool aan tafel geserveerd : 12.50€/pers.
Verplicht reserveren. 

Menu  
of buffet  

voor de hele 
tafel. 
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