MENU
24 december om 19.00 uur

Hapjes

Gerookte forel van Mathonet
Gepresseerde selderij / sponge cake

Gebakken foie gras
Kastanje / aardpeer / cognacsaus

Mandarijnsorbet en Aperol espuma

Filet van wilde eend
Gekonfijte dij / rode kool met appels /
dauphine-aardappelen met kruiden / honing- en RerstRruidensaus

*****

Donkere chocoladeblche
Bittere sinaasappel / Cointreau / peperkoek

Menu voor 115€ inclusief drankjes” (met of zonder alcohol)
Gevolgd door de groep live.

*Aangepaste wijnen, bieren van vat, frisdranken, koffie en thee.
Lijst van allergenen beschikbaar op aanvraag bij de receptie.

"UNCH
25 december van 12.00 tot 16.00 uur

Brunch «a volonté» met live muziek.
Een scala aan koude en warme gerechten,
zoete en hartige gerechten, dessertbuffet.

78.50_€/pers. inclusief drankjes” (met of zonder alcohol)

,ﬁ,ﬁ._ - aangepaste wijnen, bieren van vat, frisdranken, koffie en thee
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ermenu’s

3 tot 11 jaar)
24 december om 19.00 uur
1IENU JFFET
Potage Groot buffet met warme
Balletje, frieten en appelmoes en koude gerechten,
Dame blanche show cooking & dessert buffet.
voor 24€ Mu.zikaal.verrpaak.
52,50€ inclusief frisdranken
Betaling bij

25 december van 12.00 tot 16.00 uur
BRL

Brunch «a volonté» met live muziek
& aanwezigheid van de Kerstman.

39.25€ inclusief frisdranken - g
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